Zartbitter Schokolade mit Orange HiH
Kakao: 55% mindestens in der Zartbitterschokolade, Saisonartikel, solange der Vorrat reicht

Zutaten

Kakaomasse*, Zucker™ (Vollrohrzucker*, Rohrzucker*), Kakaobutter*, Orangendl*, Bourbon Vanille*
*aus kontrolliert 6kologischer Erzeugung

**aus biodynamischer Erzeugung

Allgemein

Fruchtige Orange und fein-herber Kakao vereinen sich zu einer edlen Zartbitterschokolade. Perfekt zum Naschen in der kalten Jahreszeit -
ob gemiitlich zu Hause<(>,<)> als kleine Auszeit im Alltag oder als genussvolles Geschenk.

Herstellung

Die jeweiligen Zutaten werden miteinander vermischt, liber Walzen zerkleinert, die Masse conchiert, temperiert, geformt, abgekiihlt und

verpackt.

Ursprung der Hauptzutat(en)
Diverse Lander

Lagerhinweis
Bitte kiihl und trocken lagern.

Lebensmittelrechtliche Verkehrsbezeichnung
Zartbitterschokolade mit Orange

Zum Produkt

Nahrwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kJ 2241 kJ
Brennwert kcal 539 kcal
Fett 36,00 g

davon gesattigte Fettsauren 22,00g

Kohlenhydrate 46,00 g
davon Zucker 43,00 g
Ballaststoffe 6,68
Eiweil 5,00g
Salz 0,000 g
Allergene
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Erdniisse oder Erdnusserzeugnisse

Fisch oder Fischerzeugnisse

glutenhaltiges Getreide oder Getreideerzeugnisse

Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse

Lupine oder Lupinenerzeugnisse

Milch oder Milcherzeugnisse einschlieBlich Lactose

Schalenfriichte oder Schalenfruchterzeugnisse

Sellerie oder Sellerieerzeugnisse

Senf oder Senferzeugnisse

Sesamsamen oder Sesamerzeugnisse

Soja oder Sojaerzeugnisse

Schwefeldioxid oder Sulfite (mehr als 10mg/kg oder 10 mg/l
S02)

Weichtiere oder Weichtiererzeugnisse
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