
Tomaten geschält und geviertelt in der Dose

100% italienische Tomaten

Zutaten
Tomaten*, Tomatensaft*
*aus kontrolliert ökologischer Erzeugung
**aus biodynamischer Erzeugung

Allgemein
Sonnengereifte, geschälte und geviertelte italienische Tomaten in feinem Tomatensaft eingelegt. Ihr Geschmack ist besonders fruchtig und
aromatisch. In Italien sind die feinen Tomatenfilets bekannt als Filetti di Pomodoro und eine beliebte Spezialität. Die mundgerechten
Tomatenstücke sind gebrauchsfertig und müssen nur kurz erwärmt werden.

Herstellung
Die erntefrischen Tomaten werden sortiert, gewaschen und durch Dampf und mechanische Reibung geschält. Anschließend geviertelt und
mit Tomatensaft in Dosen gefüllt. Zur Haltbarmachung wird das Produkt erhitzt und schnell abgekühlt.

Ursprung der Hauptzutat(en)
Italien

Verwendung
hervorragend als Grundlage für mediterrane Saucen und Eintöpfe, für Gemüse- und Nudelgerichte oder als Pizzabelag

Lagerhinweis
Nach Anbruch im Kühlschrank lagern und rasch aufbrauchen.

Lebensmittelrechtliche Verkehrsbezeichnung
Tomaten geviertelt

Zum Produkt 

Nährwerte

Unzubereitet pro 100 g

Brennwert kJ 76 kJ

Brennwert kcal 18 kcal

Fett 0,10 g

davon gesättigte Fettsäuren 0,02 g

Kohlenhydrate 3,00 g

davon Zucker 2,40 g

Ballaststoffe 1,0 g

Eiweiß 0,80 g

Salz 0,025 g
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Allergene

Eier oder Eiererzeugnisse

Erdnüsse oder Erdnusserzeugnisse

Fisch oder Fischerzeugnisse

glutenhaltiges Getreide oder Getreideerzeugnisse

Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse

Lupine oder Lupinenerzeugnisse

Milch oder Milcherzeugnisse einschließlich Lactose

Schalenfrüchte oder Schalenfruchterzeugnisse

Sellerie oder Sellerieerzeugnisse

Senf oder Senferzeugnisse

Sesamsamen oder Sesamerzeugnisse

Soja oder Sojaerzeugnisse

Schwefeldioxid oder Sulfite (mehr als 10mg/kg oder 10 mg/l
SO2)

Weichtiere oder Weichtiererzeugnisse
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